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GRAPPE E RISTORANTI
LORCHESTRA ITALIANA

Bottiglie

I 18 + 17 in affitto Vendita diretta: si
o su prenotazione, rivolgersi a Lisa Bastioni
e ¥ dalla A1 uscita di Firenze sud, proseguire sulla
che l'ingegnere e sommelier Paolo Osti si sveglia ogni mattina con il pensiero di
munémﬂ_mmvomzime,esiémhmminummissiompm
‘.“mmemm impegni e qualitd. D'altronde non
3 enti vista la posizione felice in cui sono ubicati i terreni aziendali, posti nel celebre
il versante pill a nord della celebre zona del Chianti Classico. Le vigne curatissime e
M,mm’dﬁhﬂimchenngiunoeiaoomm sim, ed un suolo marno ar-
di scheletro, da cui derivano campioni di indiscusso stile. A capitanare gli assaggi il
0 Il Tarocco Riserva 2011, che nonostante il calore del millesimo con notevoli problemi
dimostra gran pulizia olfattiva e ottimo allungo.
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CLASSICO IL TAROCCO RISERVA 2011 / REVY
mﬂl Uve: Sangiovese 100% | Gr. 13,5% | € 23 | Bottiglie: 25.000 | Rubino tenden-
o, di pingue consistenza. In bella mostra profumi di sottobosco, visciola, grafite e viola. Al
o, con tannini vivaci e ben disciolti e ricca persistenza. Maturazione per 15 mesi in
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o Igt | Uve: Sangiovese 34%, Cabernet Sauvignon 33%, Merlot 33% | Gr. 13,5% | € 30
| Rubino dalle nuance granato, sfumato a bordo calice. Ricordi di cenere, visciole, vio-

uro, radici e pennellate vegetali. Bocca di bell'impatto, sostenuta da tannino gustoso e
7a. Maturato 18 mesi in barrique. Stinco di vitello al forno.
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Iot | Uve: Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 20% | Gr. 13,5% | € 28 | Bottiglie:
m':ﬁll successione note di rosa, frutti selvatici, cerfoglio, canfora e spezie
i tannino maturo e buona persistenza. 18 mesi in barrique. Polenta con le

2 (R AAL
i se 90%, | 1Gr. 13% | € igie: 130.000 | Ru-
0 i iovese 90%, Merlot 10% ! Gr. 13% ! € 18 | Bottig| \
1Wmmisaﬂo di more, viola, tabacco biondo  pepe. La bocca h_a corpe gen}nle
ta. Maturato un anno in barrigue. Costulete d'abbacchio a scoftadito.
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" Canaiolo Nero 10% | & 13% | € 16 | Bottiglie: 130.000
w*,caﬂamk}x!‘.‘vu 10% Gr1d% '€ ‘ (
la al lampone, viola mammota & pege in grani. Al s0rso giusta ri-
13 3 J ot di cinghiale con na‘ake noVB“e.
anno in barrique. Spezzating o1 £Ing
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