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Anno #l fendazione: 1956 Proprieth; Paclo Osti

Fa il vimo; Giovanni Cappalli Boltiglle prodotte: 200000
Ertari vitati i progebeth: 13 + 17 i a%fito Vendita diretta: i
Vigite allazienda: su pronofazione, rivolgersi a Lisa Bastioni o
Lucia Porclani Come arrivared: dalla A1 uscita di Firene sud,
proseguing sulla Chantigsana verso Greve.

Fmdthndﬁﬂﬁdlhﬂhﬁﬂl - ingagnere per sludi & sommelier per diletto -, con Facquisto del pri-
ma piccolo vignalo, Fazienda & progredits annd dopo annd fing all'assefio odiarmo, che conta 35 etta-
i wikati & una mole produttiva di duecentomila bottighe Fanna. | reparti enologici dotati delle pil mo-
dems lecnologie ingisme a pratiche di coltur) del vignato tradizionall testimoniano Farmoniosa sim-
biosi tra memocia @ rinnovamento, Bicsodia precisa delfasienda. In cima alla graduatoria troviamo @
Chéanti Classico I Taroceo Risera 2010, un ving che ditlonde schistlamente ka sua anima chisstigia-
na. Bana in genaraia betta la produzions, enico puntigho wra kggera rusticith aromatica,

| CHIANTI CLASSICO IL TAROCCO RISERVA 2010 & TEFV
I Tipologia: Resso Docg | Live: Sangiovese 100% | Gr. 13.5% | € 23 | Battigie: 10,000 § Vinificazione
i accialo, maturazione svoita in barrigue o rovers francess per 12+15 mesi; altr nove In affinamento,
Tasca farcita al funghi porcini.

1 ARCANTE 2008 8 A 5 A
1 Tipologia: Rosso kgt | Uve: Sanglovesa 34%, Cabernet Saavignon 33%, Merlal 33% | Br 13.5% 1 €
30 | Bottighe; 10000 | Vindicazions in accialo, maturazions svolta in barrique of rovere francesa pér
18 mesi; alti nove in alfinamento. Spezzating di vitelo aghi odori.

| LUGCIOLAID 2008 & TRV
I Tipologia: Fossa Igt 1 Uve: Sangiovess 80%, Cabermet Sauvignon 20% | Gr. 13.5% | € 28 | Batligle:
10.000 | Vinficaiane in accial, maturazions swata in farriqus di rovere francess per 18 mesi: atfing-
menin solitaments protratio fra | 6 o | 12 mesi. Filetln & mano al tarus nerg,

| CHIANTI CLASSICO 2011 & VY
| Tipakogia: Rossa Docg | Uve: Sangiavese B0%, Merol 10% | Gr. 13% | € 18 | Bottighe: 10.000 | Vi
nificariona in accialo, maturazions svolta in barrique di rovere Irancase per un anno; 5 mesi in atfina-
maento. Pappandsiia al ragil i cinghéale,

| CHIANTI ELASSICO IL TAROCCO 2011 & TV
| Tipologis: Rosso Docp | Uve: Sangiovesa 00%, Cansiolo Mero 10% | Gr. 13% | € 16 | Boftighe:
100000 § Viniicazions in accisio, materazions svolla in Barrique di rovens francess per un 2nng; o=
42 in vebnd per & mesd. Salla di conighio alle erte aromatiche.

TORRACCIA DI PRESURA Societa Agricola S.r.l
Via della Montagnola n. 130 50027 - Greve in Chianti (FI)
Phone: +39 055 8588656 | +39 055 490563 Fax: +39 055 490563



